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Zatgcznik nr 1

Szczegotowy Opis Przedmiotu Zamowienia

Przedmiotem  zamoéwienia jest wustuga polegajaca na  organizacji
i przeprowadzeniu dwoch edycji dwudniowego szkolenia dla tacznie 56
pracownikéw SCP nt. ,Podwdine finansowanie wydatkéw oraz kumulacja
pomocy w kontekscie pomocy panstwa w przeciwdziataniu skutkom pandemii w
przypadku projektow wspdffinansowanych z Europejskiego Funduszu Rozwoju
Regionalnego.”

Temat szkolenia: ,Podwéjne finansowanie wydatkéw oraz kumulacja pomocy
w kontekscie pomocy panstwa w przeciwdziataniu skutkom pandemii w
przypadku projektow wspéifinansowanych z Europejskiego Funduszu Rozwoju
Regionalnego.”

Termin szkolenia: listopad - I pot. grudnia 2020r. (pon.- pt.), dokladny
termin szkolenia uzgodniony zostanie z wytonionym Wykonawcg, jednakze nie
pozniej niz do 20 grudnia 2020r. Szkolenie dwudniowe, podzielone na dwa
terminy po ok. 23-33 os w kazdym,

Miejsce szkolenia: Wojewddztwo Slaskie - preferowane np. Ustron, Szczyrk,
Wista, Siewierz, Kroczyce.

Liczba uczestnikdow: 56 o0séb stanowi maksymalng ilos¢ zamodwienia,
minimalnie - 46 osdb. Zamawiajacy na 2 dni robocze przed rozpoczeciem danej
edycji szkolenia przekaze Wykonawcy informacje o ostatecznej liczbie
uczestnikéw oraz liczbe pokoi jednoosobowych i dwuosobowych. Podana przez
Zamawiajacego liczba o0sob bedzie stanowita podstawe do rozliczen
z Wykonawca. Rozliczenie nastgpi zgodnie z informacja o ostatecznej liczbie
uczestnikéw szkolenia (wg ceny jednostkowej brutto/oscbe).

Zagadnienia merytoryczne szkolenia: .

*« Pomoc publiczna oraz pomoc de minimis udzielana MSP - pojecie, putapy,
limity, w tym test pomocy publicznej.

» Formy pomocy publicznej dla MSP.

e Zasady kumulacji pomocy oraz podwdjnego finansowania wydatkow
wspotfinansowanych z Europejskiego Funduszu Rozwoju Regionalnego w
oparciu o zapisy miedzy innymi: Wytycznych w zakresie kwalifikowalnosci
wydatkéw w ramach Europejskiego Funduszu Rozwoju Regionalnego,
Europejskiego Funduszu Spotecznego oraz Funduszu Spéjnosci na lata
2014-2020, Rozporzadzenia Komisji (UE) Nr 651/2014, Rozporzadzenia
Rady Ministrow z dnia 30 czerwca 2014 r. w sprawie ustalenia mapy
pomocy regionalnej na lata 2014-2020 (Dz. U. z 2014 r. poz. 878) itp., w
tym odniesienie do sposobu rozliczania wydatkow (wydatki rzeczywiste,
metody uproszczone, wkiad niepieniezny).

e Zasady kumulacji pomocy publicznej zwigzanej z COVID-19. Omodwienie
zasad kumulacji pomocy wydatkéw wspoHfinansowanych z Europejskiego
Funduszu Rozwoju Regionalnego z poszczegdinych sekcji Komunikatu
Komisji.

e Subwencje a inna pomoc publiczna.

Odbiorcami szkolenia beda pracownicy wydziatu wyboru i kontraktacji
EFRR, wydziatu rozliczen oraz wydziatu kontroli Sla_skiego Centrum
Przedsiebiorczosci — wojewddzkiej jednostki organizacyjnej, ktora petni funkcje
Instytucji Posredniczacej we wdrazaniu RPO WSL 2014-2020, odpowiedzialni
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za weryfikacje wnioskéw o dofinansowanie, wnioskéw o piatnosé, kontrole projektéw w
miejscu realizacji.

Wykonawca zobowigzany bedzie do:

szczegélowego zapoznania sie z forma dzialalnosci Slaskiego Centrum
Przedsiebiorczosci (www.scp-slask.pl),

przestania przed szkoleniem Zamawiajacemu przygotowanej prezentacji, w wers;ji
elektronicznej, na adres sonia.klimza@scp-slask.pl,

wystawienia zaswiadczenr/certyfikatéw potwierdzajacych udziat w szkoleniu,

przygotowania materiatow szkoleniowych-w formie- papierowej wraz z diugopisem dla kazdego
uczestnika, '

przygotowania harmonogramu szkolenia oraz listy obecnosci,

zapewnienia doswiadczonego Wyktadowcy,

zapewnienia zakwaterowania w pokojach jednoosobowych (min. 3) i dwuosobowych w taki
sposdb, aby nie doszto do wspdlnego zakwaterowania w jednym pokoju 0séb réznych pici oraz
zakwaterowania z osobami spoza szkolenia, Pokoje musza by¢ wyposazone w lozka
jednoosobowe. Pokoje powinny by¢ wyposazone w dziatajace/sprawne urzadzenia grzewcze,
wentylacje, tazienke z umywalka, toaleta i wanna lub prysznicem.

hotel musi spetnia¢ standardy nie mniejsze niz dla hoteli zaszeregowanych do kategorii
minimum trzygwiazdkowej (zgodnie z Rozporzgdzeniem Ministra Gospodarki i Pracy z dnia 19
sierpnia 2004 roku, w sprawie obiektéw hotelarskich i innych obiektéw, w ktorych $wiadczone
sq ustugi hotelarskie (tekst jednolity: DZ. U. z 2017 r. poz. 2166). Jednoczesnie hotel,
w ktérym beda przebywad uczestnicy szkolenia nie moze byé w trakcie prac remontowo-
budowlanych.

zapewnienia sali kenferencyjnej/szkoleniowej, w godzinach zaplanowanych na przeprowadzenie
szkolenia, ktora:

wyposazona bedzie w sprawny sprzet niezbedny do przeprowadzenia szkolenia oraz dzialajaca
klimatyzacje, ogrzewanie,

jest wyciszona, posiada odpowiednie os$wietlenie, z mozliwoécia zaciemnienia dla potrzeb
prowadzenia prezentagji,

posiada odpowiednig liczbe miejsc siedzacych dla wszystkich uczestnikow szkolenia.

Sala konferencyjna oraz sala restauracyjna musi znajdowaé sie na terenie hotelu, w tym
samym budynku, w ktérym beda zakwaterowani uczestnicy szkolenia.

zapewnienia przedstawiciela, ktéry bedzie obecny w trakcie trwania szkolenia, Zamawiajacy
dopuszcza mozliwosé nadzoru realizacji szkolenia przez prowadzacego.

zapewnienia transportu dla wszystkich uczestnikow szkolenia na trasie z siedziby
Zamawiajacego (Chorzéw, Katowicka 47) na miejsce szkolenia w pierwszym dniu oraz
z miejsca szkolenia do siedziby Zamawiajacego w drugim dniu szkolenia. Srodek transportu
powinien byé wyposazony w sprawny system grzewczy oraz klimatyzacje, a jego rok produkcji
nie moze by¢ starszy niz 2008. Pojazd powinien réwniez posiadaé aktualne badania techniczne,
dopuszczenie do ruchu drogowego oraz aktualng polise OC i NNW.

ubezpieczenia uczestnikow szkolenia obejmujacego transport oraz catodobowy pobyt

na szkoleniu,

zapewnienia ustugi restauracyjne;j:

przerwy kawowe w pierwszym i drugim dniu szkolenia - sktadajgce sie z kawy naturalnej
oraz herbaty wraz z dodatkami (mleko w ptynie, cukier, $wieza cytryna) uzupetnianymi na
biezaco, napojéw zimnych (woda mineralna gazowana/niegazowana oraz soki w iloéci minimum
500 ml na osobe) poczestunku na stodko i przekasek stonych (ciasto, ciasteczka, paluszki itp.)
uzupetnianych na biezaco.

W zaleznosci od wielkosci sali catering moze zostaé dostarczony poza salg szkoleniowa,
w miejscu dostepnym tylko dla uczestnikow, lub na sali w wydzielonym miejscu.

obiad w pierwszym i drugim dniu szkolenia - sktadajacy sie z zupy, drugiego dania tj. danie
miesne oraz ryba do wyboru, dodatkow: np. frytki, ziemniaki, ryz lub kluski, suréwki, warzywa
gotowane (z wody Ilub na parze), deseru, napojow zimnych (woda mineralna
gazowana/niegazowana i soki w ilosci minimum 250 ml na osobe) kawa naturalna oraz herbata
wraz z dodatkami (mleko w ptynie, cukier, swieza cytryna).
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kolacja w pierwszym dniu szkolenia - sktadajaca sie z goracej kolacji (co najmniej 2 potrawy)
oraz zimnej piyty, napoje zimne (woda mineralna gazowana/niegazowana i soki w ilosci
minimum 500 ml na osobe) kawa naturalna oraz herbata wraz z dodatkami (mleko w plynie,
cukier, swieza cytryna).

$niadanie w drugim dniu szkolenia - zorganizowane w formie uzupetnianego na biezaco
bufetu szwedzkiego: zimny bufet, ciepte dania, napoje zimne (woda mineralna
gazowana/niegazowana i soki w ilosci minimum 250 ml na osobe), kawa naturalna oraz
herbata wraz z dodatkami (mleko w plynie, cukier, $wieza cytryna).

Wskazane menu stanowi minimalne wymagania Zamawiajacego.

Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo wyboru menu, ktére zaproponuje wyloniony Wykonawca.
Obiady i kolacja moga zosta¢ podane w formie bufetu.

Uczestnicy szkolenia powinni mie¢ zabezpieczone miejsca konsumpcji, zarezerwowane dla
grupy, stoty powinny znajdowal sie obok siebie w miejscu wydzielonym, zarezerwowanym
tylko dla grupy szkoleniowej.

Ustuga cateringowa powinna zawiera¢ ewentualng opcje positku wegetarianiskiego oraz
bezglutenowego, o ktérych Wykonawca zostanie poinformowany najpézniej w przededniu
realizacji ustugi.

Positki moga by¢ podane w odrebnym pomieszczeniu lub wydzielonym wylacznie dla
uczestnikow szkolenia.

Zamawiajacy dopuszcza mozliwosé kolacji poza hotelem - jeZzeli wymaga dojazdu Wykonawca
musi zapewni¢ transport w obie strony.

przeprowadzenia szkolenia, zapewnienia transportu oraz podania positkow zgodnie z

obowiazujacymi zaleceniami dotyczacymi COVID-19.

Przyktadowy plan szkolenia:

1 dzien .

08:15- 09:45 Wyjazd z siedziby SCP, przyjazd
10:00-11:30 Szkolenie

11:30-11:45 Przerwa kawowa

11:45-13:15 Szkolenie

13:15-14:00 Przerwa cobiadowa

14:00-16:00 Szkolenie

19:00-22:00 Kolacja

2 dzien: .

08:00-09:00 Sniadanie

09:00-10:30 Szkolenie

10:30-10:45 Przerwa kawowa

10:45-12:30 Szkolenie

12:30-13:30 Wykwaterowanie, obiad

13:30 Wyjazd - powrét do siedziby Zamawiajacego

a Dyrektora
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